VZORNIK

pivnich stylu




Barva piva

Barvu Ize posuzovat dle stupnice
European Brewery Convention.

Kazdy pivni styl ma své urcité barevné
rozmezi.

Jednotky EBC
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Horkost
piva

Horkost piva je méfitelna
dle mezinarodnf stupnice
horkosti.

Jednotky 1B
(International Bitterness
Unit)

3-6 1BU Berliner Weisse

0-20 IBU Bavorské
pSeni¢né svétlé

0-20 IBU Bavorské pseni¢né
tmavé

J-20 1BU PSeni¢ny bock
svétly

»-26 1B Bavorsky
tmavy Doppelbock

35 1BU Cesky tmavy lezak

»-35 1BU Belgicky zlaty
silny ale

Svétly bock
Cesky svétly lezak
20-40 1BU Anglicky porter
0 1BU Anglicka IPA
55 1BU Imperial stout
018U Americka IPA

00 1BU Americka
Imperial IPA



SVETLE
PSENICNE PIVO

Ve vlini dominuji kvasni¢né a ovocné
tény bananu a hrebicku. Chmel se ve vini neprojevuje.
Pro vyrobu bilého piva se pouziva pSenicny slad v kombinaci
s jenym a to pfiblizné ve stejném poméru. PSenicné pivo se
vyznacuje neprilzracnou svétle Zlutou barvou, ktera je dana
tim, Ze pivo neni filtrované. PSenicné pivo je chlebnaté bez

vyrazné horkosti. P€nivost i fiz jsou vysoké. Pivo se poadava
chlazené na 7°C.

Plvodni stupriovitost: 9,00 -12,99 % hm.
Obsah alkoholu : 3,50 - 5,50 % hm
Horkost: 6 - 20 IBU
Barva: 6 - 40 EBC




CESKY
SVETLY LEZAK
Cesky svétly le7ak nebo téZ pivo plzefiského typu se
vyznacuje vani Zateckého chmele a strednfi az vyssi stredni
horkosti, ktera je dana pravé chmelem. Napoj ma
sladové télo, jehoz pInost vytvari zbytek neprokvaseného
extraktu. Plzerisky typ piva ma vysoky fiz a korunou je stabilnf

krémova péna, ktera krouzkuje. Pivo ma zlatou aZ jantarovou
barvu a podava se pfi teploté 7°C.

Plvodni stupriovitost: 11,00 -12,99 % hm.
Obsah alkoholu : 3,50 - 4,50 % hm.
Horkost: 15 - 35 IBU
Barva: 5 - 15 EBC




INDIA PALE
ALE

Ackoliv ma pivo v nazvu, Ze je svétlé, ma spiSe médeénou
barvu, ktera naznacuje vyraznéjsi chut, ve které prevlada
chmelova horkost. PInost je stfedni, viiné mnohdy vyrazné
aromaticka. Je dana zejména chmelenim za studena americ-
kymi nebo anglickymi chmely, kdy je chmel pfidan na konci vy-
roby a neprochazi varem. Silnéjsi verzi stylu prestavuje double
nebo Imperial I.P.A, ktera obsahuje az dvojnasobek alkoholu,
a jeji horkost saha az k horni hranici stupnice hofkosti. India
Pale Ale se doporucuje nalévat pfi teploté pfiblizné 10°C

Plvodni stupriovitost: 14,00 -19,99 % hm.
Obsah alkoholu : 5,5 - 8,5 % hm
Horkost: 40 a vice IBU
Barva: 10,0 - 40,0 EBC




STOUT
A PORTER

Porter se objevil na pocatku 18. stol. v Londyné v dobach
nejvétsiho priimyslového i ekonomického rozkvétu, proto se
zahy rozsifil do Evropy. Vyznacuje se temnou az ¢ernou barvou
a chuti po prazeném jeCmeni. Pozdéji byl Porter vytlacen pivem
typu stout. Slovo ,stout” plvodné odkazovalo na silu ndpoje,
ale stale vic se vyznam posouva spise k télnatosti. Vyrazny ang-
licky poddruh je Sweet stout, do kterého se pfidava mlécny cukr,

tedy laktéza. Napoj je pak sladsi a pInéjsi. DalSi variantou stoutu
je Oatmeal stout. K jeho pFipravé je pouZzivana oves. Pivo je péni-
véjSi a télnatéjsi. Idealni teplota servirovani je okolo 13°C.

Plvodni stupriovitost: 9,5-19,0 % hm.
Obsah alkoholu : 3,8 - 6,5 % hm
Horkost: 30 -50 IBU
Barva: 80 a vice EBC




BOCK
A SILNA PIVA

Jedna se o pivo pripravované spodnim zpdsobem kvaseni,
obvykle s delSi dobou leZeni. Obsah alkoholu by nemél byt
mens3i nez 6,7%. Pro jesté silnéjSi piva tohoto typu se pouzi-
va oznaceni dvojity, tedy doppelbock. Casto byvé nejsiln&jsim
pivem, ktery pivovar vari. MlZeme se ovSem setkat i se specianim
pivem quadruple bock, ktery zraje devét mésicl, dosahuje az 12%
alkoholu a je vhodny k archivaci. Je tak mozné ochutnat i pét let
staré pivo, které prekvapi svou medovou chuti a jantarovou bar-
vou. Ve vlini se objevuje alkohol a sladova sladkost, chmel nenf
pritomny. Doporucena teplota podavani 10 °C.

Plvodni stupriovitost: 16 a vice % hm.
Obsah alkoholu : 6 a vice % hm
Horkost: 20 -30 IBU
Barva: méné nez 40 EBC
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