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1l. HODNOCENI{ JEDNOTLIVYCH KRITERIi

Zadani narocné;si

Hodnoceni ndrocnosti zaddni z véretné prace. B /

Ukolem autora predlozené prace bylo provést kritickou literarni redersi zamérenou na problém méfeni teploty

v mikrovinném poli. Na zakladé reser$e pak doporucit vhodny senzor pro aplikaci v stdvajici mikrovinné sugarné véetné
konstrukéniho feSeni souasného mé¥eni teploty a vihkosti vzorku v této suéarné. Z mého pohledu je problematika méfeni
teploty v mikrovinném poli znatné specificka a méfenf teploty pomérné problematické, proto zaddni hodnotim spise jako
HNArocnéjsi”,

| SpInéni zadani splnéno

Posudlte, zda pledloZend zdvéreénd prdce spliiuje zaddni. V komentdfi pfipadné uvedte body zaddni, které nebyly zcela
spinény, nebo zda je prdce oproti zaddni roz$itena. Nebylo-li zaddni zcela spinéno, pokuste se posoudit zdvaznost, dopady a
pfipadné i pFiciny jednotlivych nedostatkd.

Zadani prace bylo spInéno.

Zvoleny postup reseni spravny

Posudte, zda student zvolil spravny postup nebo metody feseni.

PfedloZend bakalaiskd prace se v reSeréni &asti zabyva moznostmi méfeni teploty vzorku potraviny v mikrovinném poli.
Autor zde na zakladé ziskanych poznatkd z literatury porovnava nékolik fyzikalné odlisnych zplsobl méfeni teploty se
zaméFenim na vhodnost aplikace v mikrovinném poli, diisledné uvadi problémy, vyhody a nevyhody jednotlivych metod
vCetné pfesnosti méfeni a reprodukovatelnosti dat. Nasledné pFehlednou formou porovnéva 3 hlavni zpGsoby — pyrometr,
opticky snimac teploty a termoclanek, z nichz doporuéuje pousiti pro praktickou aplikaci optického snimaée teploty. V dali
Casti prace se autor zabyva navrhem metody kontinudlniho méreni zmény obsahu susiny vzorku potraviny sugeného ve
stavajici mikrovinné sudarné v laboratofich Ustavu. Posluchaé navrhuje pro tento Uéel vyuZiti laboratornich vah s vyuZitim
konstrukce, ktera je sestavena z plastovych dilcd, zasahujici pomoci 4 tahel do mikrovinné komory. Zvoleny zplsob Fedeni
povazuji za spravny, ackoliv mam drobné vyhrady ke zhotoveni 4 otvor( do komory mikrovinné susarny pro prichod téhel
z hlediska dniku mikrovinného zafeni mimo komoru.

Odborna uroven B - velmi dobie

Posudte uroveri odbornosti zavérecné prdce, vyuziti znalosti ziskanych studiem a z odborné literatury, vyuZiti podkladd a dat
ziskanych z praxe. i ] S o
Odbornou troven predlozené bakaldiské prace hodnotim jako velmi dobrou. Student v praci prokazal vyuziti znalosti
ziskanych béhem studia a studiem odborné literatury.

Formaini a jazykova troven, rozsah prace C - dobfe

Posudte spravnost pouZivan/ formdinich zdpisi obsazenych v prdci. Posudte typografickou a Jjazykovou stranku.
PfedloZenad préce je psand velmi ¢tivé, orientaci v praci usnadfiuje i pfitomnost seznamu symbold a zkratek. Nicméné po
formalni strdnce je préce slabsi, formalin{ zapisy v préci mohly byt psany ponékud techniétéj$im jazykem. Po jazykové strance
je Uroven prace dobra, v préci se vyskytuje nékolik preklepl vzniklych pravdépodobné v dusledku jistého spé&chu pFi
dokoncovani préace.
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Vybér zdroju, korektnost citaci C - dobte

Vyjadrete se k aktivité studenta pfi ziskavdni a vyuzivani studijnich materidli; k feieni zdvéreéné prdce. Charakterizujte vybér
pramend. Posudte, zda student vyuZil vSechny relevantni zdroje. Ovéite, zda jsou vdechny prevzaté prvky fédné odliseny od
vlastnich vysledki a tvah, zda nedoSlo k poruseni citaéni etiky a zda jsou bibliografické citace tipiné a v souladu s citacnimi
zvyklostmi a normami. 7 / ’ ( 4

Autor v praci vychazel mj. i z prament volné dostupnych &lénkd na internetu, ale také i z praci publikovanych v zahraniénich
odbornych Casopisech. Dle mého nézoru student vyuzil dostatek relevantnich zdrojd. Proti zapisu bibliografickych tdajl
nemam zasadni pfipominky, pouze bych zde vytkl pouzivani rliznych citaénich styl v textu prace. Dalsi vyhradu mam ke
skutecnosti, kdy autor préce uvadi v referencich vice zdroj, ne? je vyu¥ito v samotném textu prace.

Dalsi komentdafe a hodnoceni

Vyjddrete se k urovni dosaZenych hlavnich vysledkd zévérecné prdce, napf. k drovni teoretickych vysledki, nebo k tirovni a
funkénosti technického nebo programového vytvoreného feseni, publikacnim vystupim, experimentdini zruénosti apod.

S vysledky a zavéry prace v oblasti ndvrhu metody pro méfeni teploty vzorku v mikrovinné komote susarny plné souhlasim.
Posluchac dale navrhl konstrukéni Gpravu pro méfeni zmény susiny vzorku béhem suéeni v mikrovinné komoie pomoci
laboratornich vah a konstrukce, ktera prendsi hmotnost vzorku z mikrovinné komory pomoci tahel mimo tuto komoru na
vahy. Jednd se o snadnou, rychlou a pomérné levnou modifikaci stavajiciho zafizeni pro tento Géel. Zde viak mam namitku
k nutnosti fesit inik mikrovinného zéteni z prostoru mikrovinné komory, blize viz otazky v asti 11,

ll. CELKOVE HODNOCENI, OTAZKY K OBHAJOBE, NAVRH KLASIFIKACE

Shrrite aspekty zdvérecné prdce, které nejvice ovlivnily Vase celkové hodnoceni, Uvedte pfipadné otdzky, které by
mel student zodpovédét pfi obhajobé zdvérecné prdce pred komisi,

Ukolem predlofené bakalaFské prace bylo provést kritickou literarni redersi moZnosti méteni teploty vzorku
potraviny v mikrovinném poli. Timto problémem se zabyva v podstaté vétsi &ast prace, kde autor porovnava
nékolik pouZivanych metod, zaloZenych na riiznych fyzikalnich principech a na zakladé poznatkl z literatury
jmenuije jejich vyhody a nevyhody ¢&i problémy a doporuéuje vhodny snima¢ pro aplikaci pfi mikrovinném suseni
vzorku potraviny v existujicim mikrovinném zafizeni v laboratofi. Daléi ¢ast prace se zaméfuje také na moZnost
kontinualniho mé&feni obsahu susiny béhem sugeni pomoci zaznamu zmény hmotnosti vzorku. Autor navrhuje
vyuZiti laboratornich vah, kde hmotnost vzorku bude prenagena z komory susarny na vahy umisténé mimo
komoru pomoci pfipravku, jehoz moznou konstrukci v této praci uvédi.

Zadani prace bylo dle mého nazoru zcela spinéno. Zadani prace vzhledem k fegené problematice, ktera je
pomérné specifickd a méfeni teplot v mikrovinném poli je pomérné& problematické, hodnotim zadani prace jako
naro¢néjsi. Zvoleny postup feseni povazuji za spravny, pouze v p¥ipadé uplatnéni pFipravku pro pfenos hmotnosti
vzorku na vahy umisténé mimo mikrovinnou komoru bude zfejmé nutné zamezit dniku mikrovin z komory.
Odbornou troven prace hodnotim jako velmi dobrou. Autor v préci prokdzal vyuziti znalosti ziskanych studiem
odborné literatury i znalosti ziskanych béhem studia.

PfedloZena prace je psana velmi ¢tivé, pFehlednosti prace napomaha i uvedeny seznam symboli a zkratek.
Formalni drovefi prace je spiSe slabsi, formalni zapisy by mély byt psany technictéjsim jazykem. Po jazykové
strance je Uroven pfedloZené prace dobra, v préci se viak vyskytuje nékolik preklepd.

Autor prace vychazel jednak z dostupnych internetovych zdroj(, ale také z odbornych ¢lénkd v zahraniénich
Casopisech. Na tyto zdroje se autor v praci odkazuje, k zépisu referenci nemam vétsi vyhrady. Pouze drobnou
vytku mam vici pouZiti vice citacnich stylii v textu prace. Autor také v seznamu pouzité literatury uvadi nékolik
zdrojli, na které chybi v textu prace odkaz.

2/3



8 e POSUDEK OPONENTA
Ve ZAVERECNE PRACE

K pfedloZené praci mam nékolik pfipominek a dotaz( k diskuzi:

® Str. 10 posledni véta - v préci se uvddi ,Tato prace ma na zakladé rederse vybrat vhodny zplsob méfeni
tepla...” — zde myslen pravdépodobné zpiisob méreni teploty.

e Str. 15, kapitola 3.2.1 Rtutovy teplomér, posiedni odstavec — v praci se uvadi , Tento zplsob méFeni teplot
je velmi spolehlivy, ale pro méFeni teploty se &im ddl castéji pouZiva elektricky, ktery ¢ekd na ustdleni
teploty...” Jak vypadd a na jakém principu pracuje »€lektricky” teplomér?

* Do jakeého mista vzorku susené potraviny by bylo vhodné umistit teplotni snimac? V praci uvadite (str. 24
a dale), Ze rozloZeni teplotniho pole je ovlivnéno tvarem vzorkuy, jeho homogenitou atp.

® Poaplikaci Va3eho ndvrhu konstrukce pro méreni vihkosti vzorku budou do mikrovinné komory
zhotoveny otvory pro prichod tahel. Nebude dochazet k Gniku mikrovin? Jaké riziko je s tim spojeno pro

pfipadnou obsluhu? Nebude timto tnikem mikrovin ovlivnéno spravné méfeni na elektronickych vahach
(ruseni)?

Uvedené pfipominky a dotazy nesniZuji uroveri prace. Pfedlo¥end prace spliuje poZadavky kladené na
bakalafskou préci, predlozenou zévére¢nou préci doporucuji k obhajobé.

PfedloZenou zdvérecnou praci hodnotim klasifikaénim stupném C - dobre.

Datum: 30.8.2016 Podpis: _#/ /
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