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Il. HODNOCENI JEDNOTLIVYCH KRITERIi

Zadani primeérné narocné
Hodnoceni ndrocnosti zaddni zavérecné prace.
Zadani odpovida lehci az prilmérné narocné bakalarské praci s praktickym zamérenim.

Splnéni zadani splnéno

Posudte, zda predloZend zdavérecnd prdce splriuje zaddni. V komentdfi pfipadné uvedte body zaddni, které nebyly zcela
splnény, nebo zda je prdce oproti zaddni rozsifena. Nebylo-li zaddni zcela spInéno, pokuste se posoudit zdvaZnost, dopady a
pripadné i priciny jednotlivych nedostatkd.

Prace se zaméfuje na téma destilace ovocnych kvasl a senzorickému a fidicimu systému k jejimu automatickému ovladani.
Zadani prace povazuji za splnéné.

Zvoleny postup FeSeni spravny

Posudte, zda student zvolil spravny postup nebo metody reseni.

Prace se pokousi o klasicky format bakalarské prace s teoretickou a experimentalni ¢asti. Ty vSak nejsou zcela oddéleny a
Ize tak pouze z kontextu predpokladat, Ze teoretickym Uvodem ma byt pouze kapitola 1. Kapitoly 2 a 3 pak predstavu;ji
jakysi pfehled pouzitych senzor( a akénich ¢lent. Musim ocenit snahu i proces néjak charakterizovat, byt bych si
predstavoval i vétsi popis optimalizace fizeni.

Odborna uroven B - velmi dobie

Posudte uroveri odbornosti zavérecné prdce, vyuZiti znalosti ziskanych studiem a z odborné literatury, vyuZiti podkladi a
dat ziskanych z praxe.

Odborna droven prace je dobra. Prace se sice silné zamértuje na konkrétni realizaci, ale vSe podstatné je v ni obsazeno.
BohuZel autor pouZil velice malo zdroju, kdy se predevsim jedna o internetové zdroje rliznorodé kvality, a na praci
samotné je to az prilis znat.

Formalni a jazykova uroven, rozsah prace A - vyborné
Posudte spravnost pouZivani formdlnich zdpist obsaZenych v prdci. Posudte typografickou a jazykovou strdanku.
Jazykové prace nevybocuje z Urovné bakalarskych praci.

Vybér zdrojti, korektnost citaci C - dobre

Vyjddrete se k aktivité studenta pri ziskavani a vyuzivani studijnich materidl( k reseni zavérecné prdce. Charakterizujte
vybér pramend. Posudte, zda student vyuZil vSechny relevantni zdroje. Ovérte, zda jsou vsechny prevzaté prvky radné
odliseny od viastnich vysledk( a tvah, zda nedoslo k poruseni citacni etiky a zda jsou bibliografické citace uplné a v souladu
s citacnimi zvyklostmi a normami.

Prace pracuje se 7 zdroji. Ackoliv v seznamu literatury jsou uvedeny zdroje 1 a 6, v praci samotné nejsou citovany. Na praci
je velice znat omezené mnoistvi pouZité literatury, ale i pfesto vybér citovanych zdrojl postacuje pro hrubé pokryti
problematiky.
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Dalsi komentare a hodnoceni

Vyjddrete se k urovni dosaZenych hlavnich vysledki zdvérecné prdce, napr. k trovni teoretickych vysledkd, nebo k urovni a
funkcnosti technického nebo programového vytvoreného reseni, publikacnim vystupim, experimentdlini zrucnosti apod.
Prace se zabyva destilaci ovocnych kvasl a senzorickému a fidicimu systému k jejimu automatickému ovladani. Proto bych
si pfedstavoval provedeni dukladnéjsi charakterizace systému i s ohledem na moznou rozdilnost nejen objemu vstupni
suroviny a jejim prokvaseni.

I1l. CELKOVE HODNOCENI, OTAZKY K OBHAJOBE, NAVRH KLASIFIKACE

Shrrite aspekty zdvérecné prdce, které nejvice ovlivnily Vase celkové hodnoceni. Uvedte pfipadné otdzky, které by
mél student zodpovédét pri obhajobé zdverecné prdce pred komisi.

PredloZend prace se zabyva destilaci ovocnych kvasui a senzorickému a Fidicimu systému k jejimu automatickému
ovladani. Prestoze k nékterym bodim prace mam vytky, nesniZuje to praci jako celek a dosahuje Urovné
pozadované na bakalarské préce. K obhajobé bych mél nasledujici otazky:

1) Pro hodnoceni kvality destilatu Ize vyuzit Ramanovu spektroskopii, kterou Ize ziskat i podrobnéjsi
predstavu o poméru jednotlivych latek v destilatu. UvaZoval jste o provedeni takovéto analyzy?

2) NeuvaZoval jste o pouZziti primyslového zdroje na DIN listu a z néj napajet napfiklad wifi AP? PouZiti
klasické rozdvojky a adaptéru se mi nezda zrovna vhodné.

Predlozenou zavérecnou praci hodnotim klasifikaénim stupném B - velmi dobfe.

Datum: 23.8.2021 Podpis:
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