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Dakujem vedlcemu bakalarskej prace MgA. Janovi Jaro$ovi a asistentovi
veduceho prace Akad. mal. Miroslavovi Bednarovi za ¢as, ktory ochotne
venovali konzultacidam ohladne tejto prace. Dakujem vedlcemu prace za to,
e ochotne sprostredkoval vyrobu prototypu kolekcie. Dakujem mu tieZ za
to, Ze je dobry Clovek.

Dakujem bratovi Rébertovi Palikovi, vdaka ktorému som intenzivne
zasvatena do gastronomického odboru. Dakujem jemu a manazérovi nagho
baru Matejovi Mezeiovi za to, Ze ho spolo¢ne Uspesne vedieme, tvorime a
zlepsujeme. Dakujem Marekovi Polomskému z Becherovky za morainu pod-
poru.

Dakujem matke a otcovi.



INCT is a collection of drinking glasses designed for serving alcoholic
beverages and cocktails. Collection INCT is made for a small boutique bar
in the heart of Slovakia. The whole collection is inspired by a baroque foun-
tain, which is located in the middle of the square, where the bar is situated.
The collection contains four types of glasses, shot glass in two different

in two volumes, old fashioned glass, highball glass in two volumes too

and cocktail glass. The appearance of collection is designed like the best
supportive element for selling the service.



UvoD

Predmetom bakalarskej prace je navrh kolekcie napojového skla, uréenej
na servirovanie alkoholickych, mieSanych alkoholickych a nealkoholickych
napojov s vyuzitim vo verejnom gastronomickom sektore.

Podnetom k zameraniu sa na tuto tematiku je vlastny bar, ktory prevadz-
kujeme spolu s bratom na Slovensku. Z potrieb, ktoré pozname z vlastne;
prevadzky vyustuje rieSenie zhmotnené touto bakalarskou pracou.

Zakladnym cielom prace je vytvorit kolekciu napojového skla tvaroslovim
vztahujlcu sa na lokalitu, v ktorej je prevadzka situovana. Zaroven navrhnut
jednoduchy plne funkény tvar optimalny pre sériovu vyrobu. Cela kolekcia
je uréena k servirovaniu najma miesanych alkoholickych napojov a preto

sa snazi v ¢o najvacsej miere vizualne a zaroven funkéne vyhoviet potrebam
predaja tejto sluzby. Dal&im cielom prace je vytvorit univerzalne napojové
sklo spifajice vetky predchadzajlice poziadavky a zarover vyhoviet
poziadavkam bezného podavania ostatnych alkoholickych, pripadne
nealkoholickych napojov.

Specifikom tejto prace je moje velmi blizke pdsobenie v gastronomick-
om segmente a na to nadvézujlce znalosti z oblasti kreovania, vytvarania,
miesania a servirovania miesanych alkoholickych aj nealkoholickych
Napojov.



ANALYZA

Dokladna analyza trhu a suc¢asnych dostupnych produktov rovnakého ale-
bo pribuzného charakteru ma priviedla k délezitym poznatkom konkrétne
rozpisanym v nasledujlcich bodoch. Analyzu som rozdelila na viacero ¢asti.
Prva pojednava o typoch sklenic a ich vyuziti. Druha je rozdelena do dvoch
skupin: napojové sklo a napojové sklo uréené na mieSané napoje a pojed-
nava o ich funkcii a vzhlade. Tretia ¢ast sa zmeriava na konkrétne ukazky
existujucich produktov, ich silné a slabé stranky, vyhody ¢i nevyhody.



Typy napojového skla

001 Highball glass _ servirovanie long cocktailov

002 Cocktail glass _ servirovanie short cocktailov bez l'adu

003 Margarita glass _ servirovanie short cocktailov na baze tequily
004 Brandy glass _ servirovanie ¢istého alkoholu typu brandy

005 Old fashioned glass _ servirovanie short cocktailov

006 Rock glass _ servirovanie Cistého alkoholu typu whisky

007 Beverage _ glass servirovanie vody a nealkoholickych napojov
008 Goblet glass _ servirovanie sorbetov a zmrzliny

009 Copa glass _ servirovanie mieSanych napojov na baze ginu
010 Wine glass white _ servirovanie bieleho vina

011 Wine glass red _ servirovanie ¢erveného vina

012 Flute glass _ servirovanie champagne

013 Shot glass _ servirovanie destilatov

014 Shooter glass _ servirovanie destilatov

015 Cordial glass _ servirovanie kordialov

016 Liqueur glass _ servirovanie likérov

017 Seidel glass _ servirovanie piva

018 Pilsner glass - servirovanie piva
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Univerzalne napojové sklo

Sklo ur€ené na vsetky druhy napojov ma spravidla jednoduchy geometricky
tvar. Momentalna ponuka na trhu daleko presahuje potrebu a dopyt. VACSi-
na napojového skla je vyrobena z kristaloveho skla. Podl'a toho, do akého
prostredia je sklo uréené sa liSi jeho odolnost a hribka materialu.

Zakladné napojové sklo z najnizSej cenovej kategdrie ma klasicky valcovy
tvar a hrdbku steny priblizne 2mm. Vyraba sa vo velkych sériach a vyuziva
sa prevazne pocas vacsich gastronomickych udalosti ako napriklad svadba,
catering, verejna degustacia a podobne.

Dal$ou skupinou je napojové sklo vyrobené z hrubdieho materialu (2 a viac
mm). Na skleni¢kach sa ¢astokrat nachadza jednoducha Struktira z vonka-
jSej strany pre lepSie uchopenie alebo z estetickych dévodov.

Napojové sklo na mieSané napoje a cocktaily

Napojové sklo uréené na mieSané alkoholické napoje podlieha ur€itym prav-
idlam no oproti prvej skupine moze byt tvarovo odviazenejSie a zaujimave-
jSie. Zakladné sklenicky na mieSané napoje sa spravidla nie velmi liSia od
oby¢€ajnych sklenic. Vyzaduju v§ak hrubsiu stenu skla v spodnej ¢asti, pre-
toze mieSané napoje sa Castokrat serviruju na l'ad. Vynimkou je tzv. cocktail
glass. Je to Specificky kus, do ktorého sa podavaju napoje chladené uz v
procese miesania a pripravy. Cocktail glass preto méze byt z tenkostenného
skla.



Mapovanie suc¢asnej ponuky na trhu

JIRI PELCL, VICENZA, 2015, VYRABA
CRYSTALEX

Za zaujimavy prvok povazujem optické
presunutie taziska do spodnej Casti
stopky. Vzhl'adom na pouzitd hribku
materialu pésobi stabilne a vrchna &ast
o to viac krehky.

zdroj: www.atelierpelcl.cz

LARA VAN DER LUGT, RADI- RICHARD BRENDON, FLUTED, 2015,

ANT, 2015, VYRABA PUIK  VYRABA GLENEAGLES

Atypicky hranaty tvar predava Silny moment kolekcie Fluted je jednoducha
kvapaline netradi¢ny vzhlad  pravidelna Struktura na vonkajsej strane pro-
a umocniuje tym jeho hodnotu. duktu. Pouzita na vSetkych prvkoch kolekcie
Autorka sa pohava posobi jednotne a pritom nenutene.

s myslienkou dostupnosti zdroj: www.richardbrendon.com

vody v buducnosti.

zdroj: www.laravanderlugt.com



TEN WILLOW STUDIO, MALFATTI GLASS,
2019, VYRABA MALFATTI GLASS

Rucne vyrabané sklenice Malfatti. Prednostou
kolekkcie a podstatou navrhu je princip jedi-
necnosti kazdého jedného vyprodukovaného
kusu. Tvar sa odvija a prizpdsobuje technolégii.
Jedine¢nost preto zavisi od procesu vyroby.
Kolekcia aj napriek svojej nerovnosti pésobi pu-
risticky.

zdroj: www.malfattiglass.com

NENDO, BEAVER, 2019, VYRABA LASVIT

Jednoduché tvaroslovie je umocnené estetickym a zaroven plne funkénym prvkom, ktory je
inSpirovany v stopach zanechanych na stromoch po ohlodani bobrom. Velmi chytré rieSenie
aplikovatel'né na Siroku Skalu typov sklenic.Prijemne p6ésobi aj matna povrchova Uprava skla.

zdroj: www.nendo.jp
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ICHENDORF MILANO, MANHATTAN SET, VYRABA ICHENDORF MILANO

Kolekcia Manhattan sa pohrava s rovnovahou a v urcitych kusoch navodzuje dojem
nestability. Vydutim spodného dna sa skleni¢ka opiera o jednu stranu viac nez o druhu
a tazisko sa tak vyosi zo stredu. Vtipny prvok ozvlasthuje kolekciu a pritom si zacho-
vava svoju funkénost. Otazna méze byt schopnost I'ahko uchopit sklenicu a naspét ju
ulozit na stol.

zdroj: www.ichendorfmilano.com

SILO STUDIO, TELA DRINKWARE, VYRABA HAY
Kolekciu Tela pre Dansku znasku Hay navrhlo Londyn-
ske Silo Studio. TaZiskom je hra s viditelnym “$vom”
a nepravidelnostou vnutra sklenice. Stopu po vyrobe
umocnuije Struktira po celom povrchu sklenice.

zdroj: www.hay.dk



TOM DIXON, TANK, VYRABA TOM
DIXON STUDIO

Tank kolekcia od $tudia Tom Dixon sa
zaujimavo pohrava so sfarbenim skla.
Gradientny prechod z giernej do ¢ireho
skla a hra zakladnych geometrickych
telies vytvara na pohlad hravu kolek-
ciu, ktora je zarovern plne jednotna.
Kazdy kus v§ak samostatne posobi ako
solitérny prvok. Cela kolekcia ma
architektonicky vyraz, pretoze sa pohra-
va s hmotami geometrickych telies.

zdroj: www.tomdixon.net

NORM ARCHITECTS, STACKABLE
GLASS, VYRABA MENU

Dansky atelier Norm Architects navrhlo
pre znacku Menu kolekciu napojového
skla zalozenu na jednom elemntarnom
principe - stohovanie. Jednoduchy
prvok, ktory priamo ovplyvnuije tvar
jednotlivych prvkov a urluje vyraz celej
kolekcie.

zdroj: www.menu.as



VYSTUP ANALYZY

Rozsiahlou analyzou trhu som zistila, Ze ponuka presahuje dopyt a potre-
bu trhu. Najvacsie zastUpenie maju produkty velko-sériovej vyroby z nizsej
cenovej kategorie. Designérske navrhy sa predavaju va¢sinou prostrednict-
vom design shopov a v malych sériach. Trendom sU minimalistické, funkéné
kolekcie s ur¢itym vtipom ¢i chytrym napadom. Vel'kej oblube sa teSia
sklenice s hrubou stenou a brusenim &i naopak tenkostenné sklenice

s puristickym vyrazom. Objavuje sa aj kombinovanie skla a porcenavu v
podobe sklenice a porcelanového podsalku.

Momentalne sa v gastronomickych prevadzakch sklo ¢im dalej, tym Caste-
jSie pouziva na servirovanie nie len studenych ale aj teplych napojov. Kavové
napoje, teplé limonady ¢i ¢aje mé6zme dnes bezne dostat do sklenenych
poharov ¢i dzbanov. Tomu vel'mi dopomohol rozmach kvalitnej pripravy
kavovych napojov a déslednost zakaznikov na servirovanie ¢i podavanie
sluzby.

Siroka ponuka v&ak poskytuje kreativcom z gastronomického segmentu
moznost najst a zvolit si ten spravny produkt, ktory idealne podpori
myslienku a koncept nimi pripravovanych napojov.

Analyza ukazala, ze inventar, Ci servis, ktory prevadza kupuje musi zapadat
do konceptu interiéru a v idealnom pripade s nim nejakym spdsobom
suvisiet. Popularita kaviarni, bistier a vo vSeobecnosti gastronomickych zari-
adeni dostala do popredia aj kvalitny servis, interiér a vybavenie podniku.



KONCEPT

Bar, ktory vlastnime a prevadzkujeme sa nachadza v naSom rodnom meste
Kremnica, na strednom Slovensku. InSpiraciou pri tvorbe a navrhovani mi
preto do velkej miery bola lokalita samotna. Hlavnym taziskom inSpiracie
sa vSak stala barokova fontana nachadzajlica sa uprostred namestia, na
ktorom sa rovnako nachadza aj nasa prevadzka.

Prvym bodom v tvorbe konceptu bolo vytyéenie si typov sklenic, ktoré by
mala kolekcia obsahovat. Po konzultacii s barmanom a manazérom baru,
sme sa zhodli na $tvorici naj¢astejSie pouzivanych sklenic: shot glass, old
fashioned glass, highball glass a cocktail glass.

Panak ¢i ,poldeci“ sa nazyva servirovanie Cistého alkoholického napoja bez
akejkol'vek pridanej suroviny. Vaésinou sa podava vychladeny do sklenice
typu shot glass. V urcitych pripadoch sa méze shot glass dopredu zamerne
zamrazit.

Short cocktail alebo kratky mieSany napoj, je typ drinku spravidla mensieho
objemu servirovaného na lad do sklenice typu old fashioned.

Long cocktail je ,,dIhy“ mieSany napoj servirovany rovnako na l'ad ale liSi sa
v objeme tekutiny a ¢ase samotného degustovania.

Cocktail glass je typ sklenice pouzivany na podavanie mieSanych napojov,
ktoré sa chladia v procese vyroby a preto sa neserviruju na l'ad.

NajvyraznejSimi prvkami kolekcie su sklenice na short a long cocktail, ¢o
su oldfashioned glass a highball glass. Su to dva zakladné typy sklenic,
ktoré v barovej prevadzke mézeme najst. Navrhovanie som preto zacala
tymito dvomi kusmi, od ktorych sa nasledne odvijal tvar ostatnych sklenic.
Pociato¢né hladanie tvaru funkéného a zaroven tvaroslovim napojeného
na spominanu barokovu fontanu ma viedlo k zaujimavym no technologicky
dost naro¢nym variantom.

RAMCOVY
HARMONOGRAM

18. 2. zacCatek letniho semestru

21. 2. volba témy bakalarskej prace
25. 2. reSers

28. 2. reSers

4. 3. inSpiracia, prvé navrhy

5. - 21. 3 preverovanie variant, proces
navrhovania

25. 3. kontrola rozpracovanosti
projektu

28. 3. - 11. 4. dokonc¢ovanie findlneho
navrhu

18. - 25. 4. priprava dat pre vyrobu
prototypu

2.5 -22. 5. vyroba prototypu, spraco-
vanie portfolia, plagatu a graficka
Uprava

24. 5. odovzdanie projektu

31. 5. odovzdanie prototypu

20. 6. obhajoba bakalarskej prace



Barokova fontana nachadzajlica sa uprostred namestia, na ktorom je situovany nas bar.



VARIANTY NAVRHU

031 Dal$im bodom v procese navrhovania bolo upriamenie sa na ingpiraény
zdroj - fontanu. Prvotne som sa snazila Stylizovat jej celkovy tvar a vyuzit
hmotny objem ako prvok zakrivenia steny sklenice. Sklenica sa vSak stala
zdanlivo robustna a nie velmi esteticky atraktivna.

032 Tretim navrhom boli taziskom inSpiracie schody, ktoré k fontane vedu.
Snazila som sa ich “vyvratit” a aplikovat na vnutornu ¢ast spodnej pod-
stavy, tzv. holborn. Kolekcia v$ak dostala vyraz skor servisu na podavanie
zmrzliny a zakuskov aj preto som od tohto principu odstupila.

033 Stvrtou varinatou bolo jednoduché amorfné zakrivenie stien sklenic v
spodnej ¢asti. Tento princip l'ahko rozohraval hru s rovnostou hornej ¢asti
sklenic, no po pocetnej konzultacii s barmanmi to neprislo ako Uplne Stast-
né rieSenie z hladiska univerzalenho vyuzivania na servirovanie mieSanych
Napojov.

034 Piatou variantou a zarover vychodiskom pre finalny navrh bolo
odstupriovanie priemeru skla od majnensieho po najvacsi. V tomto pripade
vSak zohrala rozhodujucu Ulohu stabilita jednotlivych sklenic, ktora by mohla
po urditom zataZeni, napriklad slamkou ¢i napichovatkom, pokulhavat.
Odstupriovanie priemeru sklenice ako esteticky prvok mi vSak prisiel atrak-
tivny. Rozhodla som sa ho aplikovat v podobe akéhosi piedestalu na spod-
nej ¢asti. Moznost vytvorit ho v plnom materiali tak umoznuje podavat do
sklenic napoje servirované na l'ad.

035 Po vymedzeni tvarového rieSenia som proces navrhovania upriamila

na Struktlru v podobe brusu z vonkaj$ej strany sklenic. Nechala som sa
inSpirovat tvaroslovim fontany, konkrétne striedanim konkavnych a konvex-
nych tvarov v jej profile.



VYSLEDNY NAVRH

036 Vysledny navrh je tvarovo jednoduchy a vychadza z pé6dorysného zo-
brazenia fontany. Kazda skleni¢ka ma preto kruhovy pbédorys a valcovy tvar.
Jednoduchost tvaru je zarover najspol'ahlivejSia cesta ako dosiahnut plne
funk&ny tvar vhodny na podavanie napojov. VSetky skleni¢ky su v$ak ,pozd-
vihnuté“ zo stola a umiestnené na pomyselny piedestal. Kazdy napoj tak
dostane svojej vaznosti. InSpiraciou pre tento prvok mi boli schody, ktoré k
samotnej fontane vedu a pridavaju jej tym na dolezitosti. Kazda sklenicka
ma na sebe z vonkaj$ej strany Struktdru. Struktdra je vytvorena brisenim
po celom obvode. Zabrusy maju dva rozdielne typy profilu. Pol kruznica a
pravy uhol, ktoré sa nasledne pravidelne striedaju. Struktira je indpirovana
konkavnostou a konvexnostou profilu fontany, ktord som sa snazila styl-
izovat a preniest ako esteticky prvok aplikovatelny na celu kolekciu. Konk-
rétny profily zabrusu su inSpirované pédorysnym zobrazenim, v ktorom

sa prelina kruznica a Stvorec. Viditelné su preto pol kruhy a rohy Stvorca -
pravé uhly. Pocet zabrusov sa na kazdom type sklenice liSi, a preto sa pocet
stupnuje od dvoch zabrusov na stopke cocktail glass po pat zabrusov na
highball glass.
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SHOT GLASS

objem 0,02 dcl
rozmery 40x70 mm
hribka skla 3 mm
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SHOT GLASS

objem 0,05 dcl
rozmery 40x90 mm
hrubka skla 3 mm
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OLD FASHIONED GLASS

objem 2,5 dcl
rozmery 80x100 mm
hribka skla 3 mm
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HIGHBALL GLASS

objem 3,5 dcl

rozmery 70x140 mm, 70x160 mm

hrubka skla 3 mm
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COCKTAIL GLASS

objem 1,5 dcl
rozmery 80x110 mm
hribka skla 2 mm
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ZAVER

Navrh kolkcie INCT ako bakalarskej prace ma ako designéra konfrontoval

s realnym prostredim, v ktorom spolu s bratom podnikdme. Snazila som sa
plne zodpovedat pravidla a podmienky kladené na napojovy set z gastro-
nomického hl'adiska a zaroven obsiahnut vSetky nalezitosti z hladiska desig-
nu.

Celkovy proces navrhovania mal tazsi zaciatok, vzhladom na pociatocny
zmatok a rozsiahly prieskum trhu. Finalny vysledok odpoveda na zaciatku
stanovenym poziadavkam. Myslim, Ze sa nam podarilo vytvorit kolekciu
univerzaleho charakteru, vyuzitelnu na servirovanie nie len mieSanych
alkoholickych cocktailov ale aj ostatnych druhov napojov. Kolekciu vystihu-
jucu miesto, z ktorého vychadza a zaroven v ktorom bude primarne vyuziva-
na.



SHOT GLASS 0,02DCL
Becherovka

SHOT GLASS 0,04DCL
Becherovka

OLD FASHION GLASS 2,5DCL
Negroni

3cl Gin

3cl Rosso vermouth

3cl Campari

ice cube

orange zest

HIGHTBALL GLASS 3,5DCL
Gin fizz

4cl gin

2cl lemon fresh

2cl sugar syrup

ice cube

top-up séda

COCKTAIL GLASS
Espresso Martiny
4cl vodka

2cl kavovy liker
2cl cukrovy sirup
Fresh espresso



