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Anotace

Jméno
Doubravka Lesakova

Nazev bakalarské prace
Navrh a realizace napojového setu

Anotace

Bakalarska prace se sklada z sklenic¢ek na vino, dekantéru

a dekantacniho trychtyre. Set je uréen pro ¢ervené vino, zvlasté
dekantér. Jako material je pouzit porcelan a sklo. Porcelan je pouzit
kvUli své izolacni vlastnosti. Sklo je pouzito pro svou pruhlednost.
Primarni styl je isty. Dale byli vytvoreny reliéfni dekorace.

Klicova slova
Porcelan, Sklo, Vino, Sklenice, Dekantér, Dekantacni trychtyfr,
Servirovani vina

Abstract

Name
Doubravka Lesakova

Title of Bachelor Thesis
Design and realization of the beverage set

Abstract

The bachelor thesis consists of wine glasses, decanter and decanter
funnel. This set is designed for red wine, especially the decanter. The
material used in this work is porcelain and glass. Porcelain is used
because of its insulation properties. Glass is used because of its
transparency. Primary style is pure. Relief decorations were also
created.

Key words
Porcelain, Glass, Wine, Glasses, Decanter, Decant funnel, Serving wine



Uvod

Ve své Bakalarské praci jsem se zamérila na své oblibené materialy,
porcelan a sklo. Premyslela jsem nad moznostmi jejich spojeni, kde

by oba materialy méli své opodstatnéni vii¢i funkci. Vzhledem k tomu
Ze se pohybuiji v prostredi fabriky pro vyrobu uzitkového skla jsem dosla
k myslence napojového setu v kterém by se spojovali oba materialy.

To mé privedlo k vizi sklenek na vino doplnéné o karafu.

Vzhledem k masové vyrobé spotrebniho skla jsem se chtéla
ubirat cestou originalnich kusti. Tomu napomaha tvarny porcelan, ktery
si mGZeme ve vyrobnim procesu poupravit podle vlastni fantazie. Takto

byl naplanovan i celkovy proces. Prvotni kusy byly vytvoreny

v jednoduchém designu zakladniho tvaru, presto se da rici ze je kazdy
kus original jelikoz pri vypalu zalezi na mnoho aspektech viz. dalsi
kapitola. Dalsi kusy byli jiz podminéné tvorivosti

a ergonomii drzeni driku.




Reserse

Zacala jsem hledanim vinnych sklenic. U vétSiny
novych designli jde o pozménéné tvaroslovi.
Takové modely ma napriklad firma BOMMA,

ta se vSak v soucasné dobé soustredi spise

na osvétlovaci techniku se studiem deFORM.

U této firmy se mi libi jeji pristup k tvoreni.
Vyuzivaji tradi¢ni rucni sklarské vyroby ve spojeni
s modernimi brousicimi technikami a diky tomu
vznikaji nové neotrelé navrhy. Zaujala mne prace
Jitiho Pelcla, zvlasté jeho kolekce Stone?.
Pohrava si zde s tvarem dymka, to pozménil

na jakysi obrouseny kamen. Diky tomu nas nuti
sama sklenice uchopit ji za masivni konec.
Mohutnéjsi nohou se ridil také Frantisek Vizner
se svou kolekci pro BOMMUZ2. Jeho kolekce je
doplnéna jesté o plosny brus takzvaného
osmihranku. Coz je matovaci dekor. Néco pro
zamysleni je zase napriklad napodobenina
plastového kelimku na noZce od

Maxima Velcovského. Co se tyce kvality
zpracovani a funkcnosti patri v nynéjsi dobé

k pfednim firmam firma RiedI ktera vyrabi
kvalitni sklenice a dalsi prislusenstvi pro potreby
konzumovani vina. Pri vyrobé mé bakalarské
prace jsem se nakonec rozhodla pro zakladni,
logicky tvar cisi. V ramci tohoto rozhodnuti jsme
se s vedoucim prace, pozdéji i s konzultujicim
sommelierem, domluvili na vyuziti jiz stavajicich
sklenicek od firmy Crystalite. Konkrétné kolekci
Colibri. Ta ma logické tvarovani pro co nejlepsi
servirovani vina.









Po skleni¢kach jsem zacala patrat po riiznych
spojenich danych materiall. Napriklad stale

ve firmé BOMMA dozy na cukrovinky z kolekce
Blanc od Moniky Korinkové?3. Jde o spojeni
porcelanu se sklem, nejen pouhym nasazenim
dili na sebe, ale také stejnym dekorem. Dekor
je vytvoren technikou brouseni pro sklarsky
priamysl. Je zajimavé Ze vétsina vytvarniku

0 moznosti pouziti stejnych technik ani
neuvazuje nebo dokonce nevi. Samotni sklari
totiz nemaiji radi kdyz se pouzivaji nastroje nebo
stroje na jiny material nez ke kterému

je primarné urcen. Jde o to Ze se mlzou nastroje
zanaset a tak i mnohem rychleji znicit. Presto se
da rici ze porcelan se sklem ma dost
spolecného. Pravé glazura porcelanu ma

v konecném duisledku dosti podobnou
homogenitu jako sklo. Podobnym produktem

je dalsi doza, tentokrat od Ronyho Plesla

z kolekce Ceské nebe pro firmu Riickl*. Zde je
také spodni dil tvoren porcelanovou misou

a vrchni dil je z rZového kristalu. Kolekce byla
predstavena minuly rok na designbloku a letos
v Unoru byla prezentovana na veletrhu Ambiente
ve Frankfurtu. Také jsem nasla soubor misek,
hrnicku, vaz a dalsich tvart ,Silent Sky“ od
japonské umélkyné Tanaky Mizo®. Jde o presné
spojeni prisvitného skla a porcelanu. Jako
predlohu tvaroslovi vyuziva tradi¢ni nadoby
pouzivané v Japonsku. S témito produkty ziskala
2. misto v soutézi Takaoka. Libi se mi spojeni
skla presnymi hranicemi, vlastné i pouziti né
zcela prtihledného skla.







V ramci logiky porozumeéni tvaru sklenicim jsem
si pajcila nékolik publikaci pojednavajicich o viné.
Vétsinou se jednalo o ucebnice pro pripravu na
sommeliérské zkousky. Pro zacatek zacnu
otazkou, pro¢ ma vlastné vinna sklenicka tak
dlouhou stopku. Je zde samoziejmé proto
abychom se nemusely dotékat ¢iSe, ¢imz by jsme
si zahrivali tekutinu a také abychom vino
nezkoumali pfes otisky svych prstll. Stopka

by se méla drzet spiSe za dolni polovinu, tak aby
teplo z ruky zbyte¢né neohrivalo Cisi. Néktefi drzi
dokonce jen dymko, dosahuji tim lepsi
manipulace s vinem-krouzenim.Pokud nejsme
naprosty znalec, nemusime mit na kazdé vino
jinou sklenici. Méla by ale byt zakrivena dovnitr
aby se v ni drZela viiné. AvSak napriklad sklenicky
pro rliZové vino se uzaviraji a konec sklenky

se navrchu rozevira. Sklenky pro bila vina maji
tvar kalichu, tulipanu nebo prodlouzeného
vajicka®. Pro ¢ervena vina mlzeme vyuzit 2 tvary
sklenic. Prvni burgundsky pohar ma tvar pfiblizné
stejny na vysku i Sirku a ma Siroky otvor, hodi

se k vinlm s komplexnéjSim aromatem’. Druhy
bordeauxsky pohar je protahlejsi a ma mensi
otvor, hodi se pro jemnéjsi vina®. Samozrejmé
jesté uzka flétna ktera se pouziva pro Sumiva
vina, diky uzkému télu neunikaji bublinky?®.
Pohledova cast sklenky by méla byt vzdy cira.
Dokonce by pfimo ¢iSe neméla byt absolutné
nijak zdobena. Je to kvli barvé a pozitku

z konzumace vina, preci jen z modrych sklenic
nevypada cervené zrovna vabné.Obsah sklenky
je velmi dulezity. Sklenku by jsme totiz méli pInit
maximalné do poloviny jejiho obsahu. To nam
umozni zakrouzit se sklenkou a privonét si viiné
kterou vino po nadechnuti uvolni.*°
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Tim se dostavame k dekantovani. Dekantace je
urcena pro cervena vina, kterym pomuze se
nadechnout a uvolnit aroma, které by jsme jinak
viibec nemusely objevit. Pro mlada cervena vina
pouzivame takzvanou lodni karafu?, archivni vina
pouzivame jiné karafy’. Lodni karafa ma jméno
podle svého pusobisté. Diky svému Sirokému dnu
drzela i pri plavbé lodi na divokych vinach. Dnes
jiz neni nutné aby méla takovou stabilitu a je tedy
mozné pridat trochu fantazie. Samotna
dekantace je

pomeérné dlouhy postup. Nejdrive si musime
pripravit lahev vina. To znamena pfinést

z UloZného sklepa a postavit nékam do spravné
teploty®3,

u ¢erveného vina 14 °- 20°C, tam postavime
lahev na dymko a nechame nékolik hodin ulezet.
Délame to kvili tomu aby se usadil kal ve viné.
Kal neni chybou vina, dokonce ve vétsiné pripadu
se jedna o dliikaz Ze je kvalitni. Kdyz kal v lahvi
sedne na dno pripravime si atributy potrebné

k dekantaci: karafu, sklenicky, vyvrtku, hadrik

na otreni hrdla, svicku se sirkami nebo jiny zdroj
svétla, nadobku pro odlozZeni korku (vétSinou
maly talifek) a pripadné dekantacni

trychtyr. Zacneme tak ze odrizneme kapsli, ktera
chrani korek, otfeme a opatrné vyndame korek.
Ke korku pricichneme jestli neni zkazené vino.
Nasledné nalijeme trochu vina do karafy
abychom ji zavinily, timto obsahem postupné
zavinime sklenicky které budeme pouzivat. Po
tomto kroku vétsinou

zkontrolujeme jesté ochutnanim jestli s vinem
neni néco v neporadku. Pokud je vSe v poradku
opatrné a pomalu prelijeme vino z lahve do
karafy. Pri tom sledujeme polohu kalu a pokud se
jiz velmi blizi

k hrdlu prestaneme prelivat a tento zbytek vina
obétujeme. Vino by se ted mélo nechat chvili
nadychat. Cas muze byt od 15 minut aZ po
nékolik hodin, zalezi na druhu vina i na
prilezitosti, napriklad kde si vino davame.*4



Postup prace

Nejprve jsem si podle stavajicich sklenicek
stanovila prijatelné rozméry. Dale jsme reSily
presné tvaroslovi vlci ergonomickym hlediskiim.
Diky konzultacim s panem sommelierem

a dalSimi lidmi s kterymi jsem mohla
konzultovat, jsem dosla k vyslednym proporcim.
V mé Bakalarské praci jsem chtéla vyuzit spojeni
skla a porcelanu. Pro ¢iSe jsem uvazovala o sklu
kvuli prazracnosti.Porcelan jsem zvolila kvdli jeho
izolaénim vlastnostem a také kvdli

moznosti pracovat s nim tak jak se se sklem
neda. Uz od zacatku jsem chtéla vytvaret
variantni reseni na kterych bude viditelna
rozdilnost zpracovani oproti napriklad bilému
sklu. Pribéh vymysleni dekorl je ¢itelny

ve skicach. K sklenickam jsem pridala karafu na
cervené vino, kde jsem chtéla vytvorit jakysi
spojujici prvek. Tim se stal takzvany pupik.
Postupem casu se jesté pridal dekantacni
trychtyfr, vzhledem k nezavadnému materialu

je mnohem prijemnéjsi pouzivat tento nez
napfiklad kovové trychtyre ve kterych vino muze
oxidovat.
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P¥i vytvareni vyrobnich vykresl jsem musela
myslet na smrsténi materiali. Pro porcelan se
vyuziva zvétseni vykresu 0 13% - 15%. U skla
jsem pridala 3%. U vyrobniho modelu nozky pro
sklenicky jsem pouzila tvrzeny silon. Ten byl
vytocen na soustruhu. Kvili tenkosti modelu se
material nékolikrat bortil. Proto byl poté jesté
doopraven modelovanim. Pfripraveny model jsem
za-formovala . Forma je sestavena z 5 kusl. Pro
formu dekantacniho trychtyre byl vytocen pozitiv
ze sadry. Tato forma byla tzv. Pukana. Tvofi se
za-formovanim celého pozitivu a naslednym
narezanim tésné okolo modelu. Takto
pripravena se nasledné pukne. Obé formy méli
prstence pro lepsi liti materialu. Pro
dekantacni trychtyr byla jesté vytvofena forma
pro palici podlozku. Ta napomahala

k zachovani kruhového hrdla. Tyto formy se pak
nechali vyschnout aby dobre saly a tvorili stfep.
Forma pro karafu je vyrobena z namaceného
dreva. Je vytvofena soustruzenim podle strihu
formy. Ten je zhotoven podle vyrobniho vykresu
a jesté k hrdlu prodlouzen o nékolik
centimetru. To kvuli tomu aby byla moznost
Upravy hrdla brousenim.



Zacala jsem vyrobou porcelanu kvlli jeho ¢asové
narocnosti. K liti jsem vyuzila trychtyf s brckem
abych nalévala hmotu odspodu. Takto se
zabranilo usazeni hmoty na sténach drive nez
protece celou formou. Bohuzel se u nékterych
prototypu vytvorilo malé vakuum. To se projevilo
malym propadem na mensi zkosené strané. Pri
vylévani hmoty se vlastné tvorilo uz jen vnitini
tvar dymka. Po odstranéni prstence z formy

a ofezu prebytecného stfepu se forma otocila na
sadrovou desticku. Poté se odstranil i vrchni dil.
Takto se ocistily viditelné ¢asti prototypu a vlozilo
se palici ocko z kantalového dratku o tloustce
0,5 mm. Po dostatecném tuhnuti ve formé se
rozdélala cela a prototyp se zavésil aby drik tvoril
rovnou linii. Pfi vyschnuti se jesté opatrné
zacistily pozlistatky po spojich a prototypy se
nechaly vypalit na 900°C. Po tzv. prezahu se
zabrousily nedostatky. Prototypy se neglazovaly
a pokracovalo se palenim na 1250°C. Palilo se
na kantalovych dratech tloustky 4 mm. Prvni
vypal jsem méla slabsi draty a v podstaté cely
vypal se nepovedl protoze se draty zbortily

a znicily prototypy. U dekantacnich trychtyri se po
vytvoreni strepu jesté ve formé ozdobil kraj
rafkem. Ten jsem vytvorila na toCirenském
kruhu. Po vyndani z formy se po ¢ase vytvorily
jeste dirky. Spodky ke karafam byly vyrabény
soustruzenim na toc¢irenském kruhu. Kvili
plnému materialu (hooble) uschly mnohem déle
nez véci lité. Poté vyrobni proces probihal
obdobné jako u nozek a dekantacnich trychtyru.

Karafa byla foukana rucné do formy

namocené alespon pres noc. Zacalo se nabiranim
skla na foukaci pistalu. Z této casti se vytvorila
duta koule. Ta se nechala lehce zchladnout aby
se na ni dala nabrat dalSi hmota. Takto

nabrana hmota se poté vycentrovala a vytahla do

podlouhlejsiho tvaru. Pred vlozenim do formy se
jesté sklepla. Po vlozeni do formy sklar foukal do
pistaly a soustavné otacel. Pfi vytazeni z formy

se zplostovalo dno a centrovala se karafa. P¥i
stalosti materialu se nad kopnou opukla karafa
od pistaly a ulozila se do chladici pece. Druhy den
po vychladnuti se opukla kopna. Takto pripravena
karafa se zaCala opracovavat na brusi¢ské dilné
spolu se sklenickami.

Cise pro sklenicky byly vyuZity od existujicich
sklenic Gastro od firmy Crystalite. Ze sklenicek se
odbrousili dfiky a CiSe se ze spodku zplostily. Dale

upravovaly na Sajbach s rtiznou zrnitosti brusiva.
Stejné se upravily i porcelanové nozky a sparovali
se s ¢iSemi. U noZek se jesté osamovali hrany.
Karafy se pod uhlem zbrousili tak aby do nich
pasovali trychtyre. Brousilo se na Sajbach s tfremi
zrnitostmi. Prvni 80 hrubost, druha 320 hrubost

a na posledni se pouziva pemza, ktera uz jen

lesti. U brousené plosky se také samovali hrany.

Pripravené a omyté produkty se dale méli lepit.
Mélo byt pouzito UV lepidlo, bohuzel ale u vSech
nesedéli perfektné plochy. Proto se pouzil
transparentni tmel. Pred lepenim se jesté

u nozek zatmelila dirka po o¢ku tmelem milliput
superfine white. Bohuzel nemél liplné totozny
odstin s porcelanem. Proto jsem se ho snazila
dobarvit barvitky. Po lepeni se produkty nechaly
pIné pfilnout a vyschnout. Nasledovalo uz jen
vylesténi a nafoceni produktovych fotografii.
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Harmonogram

1. az 3. tyden -navrhovani

4. tyden - vykresova dokumentace, vyroba
pozitivil pro formy (soustruzeny silon, sadra)

5. tyden - vyroba forem

6. tyden - schnuti forem

16. - 19. 4. - liti do forem a 1. prezah

25. - 26. 4. - liti do forem a 1. ostry vypal

9. tyden - liti do forem, vytoceni dymek pro karafu
10. tyden - liti do forem, 2. prezah, vytvoreni

formy pro karafu formarem, zacatek prace na
brusirné




14. 5. - 3. prezah, brusirna, namoceni formy pro
karafu

15. 5. - ostry vypal , brusirna

16. 5. - vyndani pece z ostrého vypalu, brusirna,
hut - foukani karaf

17. 5. - Dubi ostry vypal dymek pro karafu

18. 5. - brusirna, lepeni,

19. - 20. 5. - dolepeni, text bakalarské prrace
21. 5. - lesténi, foceni

22. - 23. 5. - kompletace tiskovin

24. 5. - tisk

25. 5. - odevzdani Bakalarské prace do 12:00







Vysledné reseni

MuUj konecny produkt vychazi primarné z vlastnosti pouzitych

material(. Mou hlavni myslenkou bylo vytvofit néco neobvyklého, ale
pfitom elegantniho a nepohorsujiciho. Pri pouziti materialu porcelan na
drik sklenice se zmensila vodivost tepla vedena z ruky do ¢iSe. Sklenice
vSak diky ciré Cisi zlstala pIné funkcni bez nedostatki pro rozpoznavani
vina. Pro CiSe se pouzili existujici CiSe z jinych sklenic jejich tvarovanost
totiz odpovidala logice servirovani vina. Proto jsem dekor situovala
namisto které by teoreticky nemélo byt uchopovano. Dekory které jsem
nakonec uplatnila pfimo ve vyrobé byli kapicky na dfiku které maji
evokovat malé krapniky. Také jsem pouzila ovinuti provazkem
namocenym v porcelanové hmoté. Za nejvice extravagantni povazuji
pripodobnéni trnli, evokuje ve mné totiz az jakysi presah do sféry
zavislosti. Prece jen dostat sklenici s trny asi bych si myslela ze mi tim
chce dotycny néco fict. U modelu oprosténého od dekoru mi sSlo
predevsim o funkénost materialu a eleganci.

Prece jen cisty model jsem brala jako primarni a da se fici Ze dalsi
porcelanové predméty jsou vyrabény do kolekce s nimi. Krom sklenicek
byli vyrobeny také karafy. Ty maji vypoulené porcelanové dymko. Diky
tomu vypadaiji karafy trochu jak ,,Kaci“ na hrani, ale ma to svij diivod,
diky kolébani se vino v karafé vice otevie a muze se Iépe nadechnout
tudiz i Iépe uvolnit aroma. Stejnou funkci maji i dekantacni trychtyre, ty
pfi liti vina do karafy rozlévaji vino na stény a ono se tedy Iépe
provzdusni. Spodni dil je tvarové podobny spodku dekantac¢niho
trychtyre.

Materialy

Sklo

Sklenicky jsou vyrobeny z kfistalového bezolovnatého skla. Firma
CRYSTALITE BOHEMIA s.r.0 vyrabi a zpracovava pouze novou moderni
ekologicky cistou sklovinu crystalite ( crystalin ) ve specialni
vySlechténé konzistenci v historicky ovéreném rezimu.

Naopak vicéi tomu karafa je vyrobena z olovéného skla které je vhodné
k brouseni diky svému vysokému indexu lomu a pruznosti. Obsahuje
59% kremene, 25% oxidu olova (Pb0), 2% sody (Na2C03), 1,5% oxidu
zinku (Zn0) a 0,4% oxidu hliniku.

v dnesni dobé lisovanim, takto se zpracovava sklovina v Crystalite
Bohemia s.r.0. Dale foukanim, tak byla vyrobena karafa. DalSi je
napfiklad liti (liti do piskového zakladu), foukanim (skelna vata),
tazenim.




Porcelan

Ma slinuty strep bilé barvy, i bez glazury
naprosto neprulincivy, v tenkém strepu prusvitny.
Na vyrobu tvrdého porcelanu se pouziva smeés 50
% kaolinu (jily), 25 % kremene (ostfivo) a 25 %
Zivce (tavivo). Samotny kaolin se nejprve rozplavi
spolecné s vodou a az poté se smicha se suchou
smési ostatnich surovin. Kaolin je bila hmota
vznikajici zvétravanim mineralu zZivce. Jeji
chemickeé slozeni Ize vyjadfit vzorcem Al203 -
Si02 - H20. Kromé zakladni hmoty

obsahuje kaolin jesté koloidni latky, které
zpUsobuji jeho dobrou tvarnost, jejich nadbytek
ma vsak za nasledek pfriliSné smrstovani
vytvarovanych predmétd v zaru. Casto se
primichavaji rozdrcené strepy z brakovych
vyrobki. Zakladni suroviny se melou v kulovych
mlynech a promisi se s vodou ve stejnorodou
kasi.

Vlastnosti:

-Prakticky nulova nasakavost (do 0,5% hm.)
-Nepropousti vodu ani plyny

-Po vypaleni vysoka pevnost, vysoka chemicka
odolnost, odolnost proti zménam teploty
-Elektroizolacni vlastnosti

-Dokonala dlouhodoba stabilita vSech vlastnosti
-Prisvitnost

-Hutny

Porcelan délime na mékky a tvrdy (evropsky).
Podle toho za jaké teploty jej vypalujeme a jaké
ma slozeni. Mékky porcelan se vypaluje pri nizsi
teploté (do 1300°C) a ma nizsi podil kaolinu.
Radime sem napfiklad kostni, Zivcové, fritové

a zubni porcelany. Tvrdy porcelan palime

v hodnotach nad 1300 °C. Patfi sem figuralni,
technicky a uzitkovy p. Porcelanu podobné
hmoty jsou kamenina, porovina a hrnéirska
hmota.




Zaver

Zpétné kdyz se ohlédnu za touto praci asi bych zacala drive s vyrobou
forem aby v urcitych fazich vyroby bylo dostatek casu. Také bych
nepodcenila prvni vypal pri kterém jsem pfrisla skoro o celou varku dfiku
jen kvli Spatné zvolené tloustce nosného dratu. Celkové bych zacala
mnohem dfive s navrhy, diky tomu bych drive zacala a méla jesté cas
opravit vzniklé chyby. Urcité pokud bych pokracovala ve vyrobé dal
druhou stranu jsem rada Ze se mi povedlo vyrobit v porcelanu takovyto
tenky kousek. Bohuzel je mi jasné Ze u obhajob mi nejspisSe nékdo vycte
neprakticnost a kfehkost materialll. O to vice si vSak myslim Ze vypada
produkt elegantnéji. Mam pocit ze mé také mnohem vice potésili véci,
které jsem v tomto projektu zvladla sama. Celkové bych fekla ze se
prace celkem povedla, alespon mé se tedy libi.

Zdroje

1. Jiri Pelcl, kolekce Stone, BOMMA, obr. http://www.designbuy.cz/sor-
timent/stolovani/sklenice/001990_bomma-sklenice-na-bile-vino-stone.
html

2. Frantisek Vizner, kolekce pro firmu BOMMA, obr. http://www.design-
buy.cz/designeri-a-znacky/142_frantisek-vizner.html

3. Monika Kofinkova, kolekce Blanc, BOMMA, obr. http://www.design-
buy.cz/designeri-a-znacky/236_monika-korinkova.htmi

4. Ronyho Plesla, kolekce Ceské nebe, Riickl, obr. https://by-
dleni.idnes.cz/ceske-sklo-veletrh-ambiente-dpi-/architektura.
aspx?c=A180227_205143_architektura_rez

5. Tanaky Mizo, Silent Sky , obr. https://www.damanwoo.com/
node/59466

6. sklenice na bilé vino 350 ml, COLIBRI, Crystalite, obr. https://www.
crystalite.org/products/stemware/colibri/

7. sklenice na cervené vino 650 ml, COLIBRI, Crystalite, obr. https://
www.crystalite.org/products/stemware/colibri/

8. sklenice na cervenévino 580 ml, COLIBRI, Crystalite, obr. https://
www.crystalite.org/products/stemware/colibri/

9. sklenice na Sampanské 220 ml, COLIBRI, Crystalite, obr. https://
www.crystalite.org/products/stemware/colibri/

10. Philip Seldon, Vina, Nakladatelstvi pragma,1996

11. Karafa pro archivni vino tzv. kachna, obr. https://www.vasevinote-
ka.cz/p/karafa-na-vino-decanter-lucia-1500-ml/

12. Karafa pro mladé vino tzv. lodni, obr. https://www.sklenenyshop.
cz/k-cemu-se-pouziva-karafa-na-vino—/

13. Hodnoty °C pro podavani vina, obr. https://www.vinovnici.cz/cla-
nek/36-servis-vina-jak-si-kazdou-lahev-vychutnat-do-posledni-kapky
14. Prof. Ing. Fedor Malik, DrSc., Ze zZivota vina, FILIP TREND PUB-
LISHING, 2003




Rada bych zde podékovala vedoucimu bakalarské prace Prof. akad. arch. Janu
FiSerovi a M.A. Henrieté Nezpévakové, za jejich rady a cas, ktery mi vénovali
pfi reSeni dané problematiky. Dale bych chtéla také podékovat mému openentovi
za rady pfi zacatcich navrhovani této prace. Poté vSsem ktefi se ti¢astnili na vyrobé
a pomahali mi s ni. Vyhradné pani Petie Stastné , panu Jaroslavu Kadlecovi, panu
Jifimu kubickovi a celkové umélecké skole ve Svétlé nad Sazavou za umozneni vy-
roby. Také panu docentovi Pavlu Jarkovskému za odborné rady. A v neposledni radé
mé rodiné ktera mé podporuje ve studiu.






Praha 2018



