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@ffi
POSUDEK OPONENTA

ZAVERECNC PRACE

Spln6ni zadfni splneno

Posudte, zdq piedloieno zavdretnd prdce splhuje zaddni. V komentoii ptipadnd uvedte body zoddni, kterd nebyly zcelo

splndny, nebo zda je proce oproti zodoni roziiiena. Nebylo-li zaddni zcela splndno, pokuste se posoudit zdvainost, dopody o

plipodnd i piiilny jednotlivych nedostatkl.

Zvolen'i postup ieieni

Posudte, zdq student zvolil sprdvny postup nebo metody leieni,

spravny

Student zvolil spr5vnri a k t6to prdci adekvdtnI postup.

Odbornd frovefi B -velmidobie

Posudte irovert odbornosti zqvdretne prdce, vyuiiti znalosti ziskanych studiem o z odbornd Iiteratury, vyfiiti podklod0 a dot

ziskanich z praxe.

Student dobie vyuZil data ziskan5 z odborn6 literatury a z praxe v danem oboru.

FormSln[ a jazykov6 6rovei, rozsah prdce lC - dobie

Posudte sprdvnost pouZivoni formalnich zapisl obsalenych v prdci. Posud'te typografickou o jazykovou stranku.

Formdln6 a jazykov6 je pr6ce na dobre ilrovni a splriuje poZadovan6 zaddni

V'ib6r zdroj0, korektnost citacf lB - velmi dobie

Vyjodiete se k qktivitd studento pfi ziskdvdni o vyuiivoni studijnich moteridl0 k feieni zovdreine prdce. Charakterizuite vybdr
pramen0. Posudte, zda student vyuiil viechny relevontni zdroje. Ovdfte, zda jsou viechny pfevzatd prvky lddnd odliSeny od
vlastnich vysledk0 a (tvah, zdo nedoilo k poruieni citaini etiky a zdo jsou bibliograficke citace lplnd q v souladu s citocnlmi
zvvklostmi o normomi.
Student vhodn6 aplikoval potiebn6 zdroje a citace jsou uvdd6ny dle normy.

II. HODNOCENI JEDNOTLIVVCH KRITERIf

Zad6ni

Hodnoceni narotnosti zodqni zavdretne proce.

Zad6n( bakaldisk6 prdce je stiednd ndrodne.

pr0m6rn6 n5rodn6 ,
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POSUDEK OPONENTA

zavEneeruE PRAcE

DalSi komentdie a hodnocenI
Vyjodiete se k drovni dosolenych hlavnich vysledkI zavdreind prace, nopf. k 0rovni teoretickych vysledki, nebo k irovni o

funkinosti technickdho nebo progromovdho vytvoleneho leieni, publikainim vystup&m, experimentdlni zrutnosti apod.

V praktick6 diisti student zvolil nSrodndjii tdma z gastronomick6 praxe a to flambovdni, kte16 vhodnd aplikoval do

vyudovaciho dne odborn6ho vricviku. Student uvddiflambovdni, jako novri trend v gastronomii a doporuduje jeho vdtSivyuiiti
v praxi restauradnich zaiizent, jelikoZ se jednii o zajimavou a ndrodnou technologii, kterd by nem6la chyb6t v iiidn6 kvalitni
restauraci. I kdyi se jednS o technologii, kterd se pouiivil jii n6kolik desetileti, teprve pied ndkolika lety se flambov6ni
roziiiilo i do vri uky odborneho vlicviku v gastronomickfm 3kol6ch, kde zaujimd vrchol vliuky.

Jak5 je vlastn6 doba nezbytnd pro flambovdni? Co lze napiiklad flambovat? Na tyto otdzky by mdlstudent najit odpovddi.
26k ovlddajici techniku flambovdni, je dle studenta cendnlim artiklem na trhu pr5ce, s dimZ lze souhlasit. Piipravu a samotnou
vri uku popsal velice vdrnd a dle soudasnlich poZadavk0 na vliuku odborn6ho vlicviku. Zvolen6 otdzky v anket6, jsou velice

fmavd formulovan6 a i soudasn6 potiebv na zii5t6ni kvalitv vVukv. V! anketv bv mohl student vfce rozvinout.

ilr. CELKOVT HODNOCENL OrAZrv K OBHAJOBE, ruAVRX KLASTFTKACE

Shrfite ospekty zdvdretnd prdce, kterd nejvice ovlivnily Vqie celkovd hodnoceni. UvedTe plipadnd otdzky, kterd by

mdl student zodpovdddt pii obhojobd zdvdreind prdce pied komisi.

Piedloienou zdv6rednou prdci hodnotim klasifikadnim stupndm a _ uetmi oobie. I
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