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Posudek:
Zadanim diplomovej prace Studentky Darye Varanetskaye je rieSenie interaktivnej,
inteligentnej kuchyne.

Cielom diplomovej prace Studentky bol vytvorenie konceptu interaktivnej kuchyne
spajajucej pripravu jedla a komunikdciou s uzivatelom. Kuchyila ma pomocou
interaktivneho uZzivatel'ského rozhrania rozpoznat' osobu, navrhnut’ uzivatelovi typ
stravy vhodny pre jeho dietu, pomdct’ poskytniit’ informacie o priprave jedla, sledovat
teplotu pocCas pripravy a vyberom tipov na konzumaciu pomoct uzivatelovi k
vyvazenému, zdravému Zivotnému Stylu. Ddlezitou sucastou kuchyne ma byt ucenie
uzivatela a skratenie Casu jednotlivych procesov ako aj zvySenie zdujmu o zdravy
zivotny styl.

Z uvodu prace sa dozveddme, ze koncept interaktivnej kuchyne je vytvoreny pre
workoholikov, mladé¢ rodiny a vSeobecne ludi, ktorym sice zdlezi na zdravom
stravovani, ktori ale nemaju na jeho pripravu cas. Koncept je smerovany na l'udi, ktori
sa zaujimaji o nové technologie. Vzhladom na zvoleni problematiku a tvrdenia
autorky ze svet sa zrychluje, pracujuci l'udia su pod stdle vacsim tlakom a casu na
pripravu stravy je malo, by bolo ziadtce uviest’ niekol'ko tvrdych faktov. Ako jediny je
uvednd citicia WHO o miere obezity v CR, citované z denniku Guardian, aviak bez
referencie kedy a kde bola sprava uvedend, chyba aj odkaz na clanok. Rovnako by som
ocenil graficky znazorneny Casovy rozvrh dna cielovej skupiny, namiesto hrubého
generalizovania Ze Casu je malo. Pomocou tohto grafu by sme boli schopni
identifikovat’ hluch¢ miesta kde mozno ¢as lepSie vyuzit, napr. pocas cesty z prace
domov zapnut’ na dialku trabu, zacat’ rozmrazovat’ polotovar apod. Tieto moznosti sa
dnes vd’aka protokolu IoT priamo ponukaji a budu onedlho beznou sucast'ou zivota.
Z definicie produktu takisto priamo nevyplyva vysvetlenie, pre¢o Studentka vypustila z
navrhu kuchyne tribu na pecenie a venovala sa len varnej doske a prislusenstvu v jej
bezprostrednom okoli. ReSerS pokracuje uvedenim konkurencnych produktov
inteligentnych kuchyn s referenciami.

Chcem ocenit, ze v predoslej praci sa Studentka venovala uplatneniu termokamery

Meopta v prostredi profesiondlnej kuchyne, ktora signalizuje ¢asnikovi ktoré jedlo

dosiahlo spravnu teplotu a je pripravené na servirovanie. Tento napad povazujem za

vyborny priklad zlepSenia profesiondlneho pracovného prostredia bez obmedzenia

zabehnutej rutiny pracovnych postupov a pohybov. Aplikacia podobného principu na
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domace prostredie sa vSak podl'a mojej mienky ukazala ako zlozitejSia a naro¢nejSia,
pretoze mala ambicioznejsi ciel. V reSers$i sa nepodarilo identifikovat’ konkrétne
pracovné tkony, ktoré chceme zrychlit’ a metddy ako usSetrit’ Cas. Naskyta sa otazka, ¢i
nebude tomuto konceptu kuchyne konkurovat’ personalizovana donéska stravy.

Kladne hodnotim pristup k prepojeniu varenia a vzdeldvania, ktory mdéze pomoct
eliminovat’ nezdravé navyky a vychovavat’ k zdravému Zivotnému S$tylu. Prepojenie s
dotykovou obrazovkou a bezdrotovym pripojenim na siet’ by v budlicnosti mohla
pomoct” ku komunikécii naprie¢ Sirokym spektrom uzivatelov, vytvaraniu novych
prietel’stiev a spajaniu I'udi do zaujmovych skupin. Kladne hodnotim tiez prakticky
umiestnentt vahu pod dotykovou obrazovkou. Vyborym zlepSenim je termokamera
Meopta a kamera snimajlica priebeh varenia. UmoZziuje to jednak sledovanie priebehu
varenia v redlnom ¢ase na mobilnom zariadeni v inej izbe (napr. pri prebalovani deti),
ale aj nastavenie alertov a pripomienok takze ned6jde k znehodnoteniu jedla pocas

pripravy.

Ocetiujem pracu na navrhu grafického rozhrania. SkuSobna verzia, ktorti som mal
moznost' vyskuSat' bola prehl'adnd a hravd, verim Ze autorka v budicnosti prida
funkcie a verzie pre rozlicné vekové kategorie. Verim ze v buducnosti bude grafické
rozhranie umeistnené napriklad v inteligentnych okuliaroch, takze skutocne skratime
Cas pri prechddzani aplikdciou a ststredime sa na varenie a inStruktaz k jednotlivym
krokom bude prebiehat’ bez preostrovania o¢i na obrazovku.

Celkové praktické rieSenie pracoviska kuchyne je zvolené podla mdjho nazoru na
mensiu prevadzku a prilezitostné varenie. Pri vareni vo viacerych nadobach s réznymi
teplotami varenia dochddza pomerne casto k vyliatiu, vykypeniu a naslednému
znecisteniu varnej dosky. To samo o sebe nepredstavuje problém, ale blizkost
digestora a ovladacieho panelu zabudovaného v doske nie je vhodné, pretoze sa tazko
Cisti navySe ak su prechody materidlov rieSené sparami. Takisto digestor umiestneny na
boku varnej dosky bude vyzadovat vyzS$i vykon a zvySeni hlucnost’ oproti
konvenénym digestorom.

Vyber komponentov pouzitelnych na zabudovanie je treba samostatne definovat’ spolu
s odkazmi na produkt, pretoze vznikd dojem Ze vSetky spotrebiCe vratane digestoru a
varnej dosky st pre tento projekt vyrobené na mieru, ¢o znemoziuje SirSie komeréné
uplatnenie.

Napriek nedostatkom v tvarovani a ergonémii povazujem pracu za dobru pre spravnu
identifikdciu trendu prepojenia techologii. Uplatnenie termokamery je vyborné.
Konektivita pristrojov, napr. rozhranie inteligentnd chladnicka - inteligentny sporak je
nie¢o ¢o v nasledujiicom desatroéi prenikne do kazdodenného Zivota. Studentka tento
trend identifikovala spravne a praca je v linii s budicim vyvojom. K praktickosti
rieSenia mam vSak vyhrady, ktoré boli uvedené vyzSie.

Zaverom by som chcel uviest’ jeden opomenuty fakt, ktory suvisi s pohl'adom na SirSiu
problematiku vyrobku v rdmci spolocenského vyvoja, filozofie a sociologie. Toto
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hladisko byva ¢asto na technickych vysokych Skolach opomenuté, no pre pochopenie
problematiky je podla mna kltdcové a jeho problematiku je nutné zohladnit’ pri
technickom rieSeni.

Varenie a spolo¢nd konzumadcia jedla je jednym z najddlezitejSich socializacnych
faktorov T'udstva. Pri vareni a konzumdcii sa stretdvali spolocenstva lovcov pred
desiatkami tisic rokov, rozpravali sa pribehy, odovzdavali vedomosti a vznikali lasky.
Je to koliska nasej komunikacie, vyvoja jazyka a celych spoloCenstiev. Varenie
sprevadza zazitok, vona, emocia a vasen a je nositel'om a Siritel'om kultary narodov.
Priprava jedla ma preto v sebe viac nez len tabul’kové hodnoty nutrientov sluziacich k
nasyteniu.

Pre navrh vyrobku je vzdy dolezité spravne zachytit' trend vyvoja, to sa Studentke
Varenetskaye podarilo. Napriek mojim vyhraddm k niektorym praktickym aspektom
prace som rad, Ze sa podarilo spoznat’ a zapracovat’ trend konektovity pristrojov s
beznym zivotom, vzdialenu spravu spotrebicov a pod. Tento trend je nepochybne
nutné reflektovat’ a Coraz viac sa budeme stretavat’ s vyrobkami, kde bude okrem
tvarovaj stranky designér riesit’ stranku interface a celkovi komunikaciu s uzivatelom
pomocou d’alSich zariadeni.

Odportcam tato diplomovu pracu k Gstnej obhajobe a navrhujem ohodnotit’ zndmkou
C

V Bratislave dne 9.6. 2017 jméno oponenta
bakalatské prace:

Mgr. Art Samuel
Rihak, ArtD.
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