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Il. HODNOCENI JEDNOTLIVYCH KRITERIi

Zadani narocné;jsi

Hodnoceni ndrocnosti zaddni zavérecné prace.

Ackoliv uplatnéni umélé inteligence ve vyrobé by mélo byt primarné opreno o zpUsoby vyuZiti jako podpory automatizace
a robotizace vyroby, na zakladé dostupnosti dat z jednotlivych oblasti vyrobniho nebo distribu¢niho cyklu mize i rozsahem
limitovany format bakalafské prace poskytnout moZnost demonstrovat vyuziti dil¢ich oblasti aplikace umélé inteligence pfi
automatizaci primyslu, které by mohly nejvice prispét k ekonomice vyroby. Zejména se jedna zakladni témata jako je
prediktivni Gdrzba, procesni fizeni vyroby a moznosti poCitacové vidéni pfi zvySovani kvality a plynulosti vyroby.

Splnéni zadani splnéno s mensimi vyhradami
Posudte, zda predloZend zdvérecnd prdce splriuje zaddni. V komentdri pfipadné uvedte body zaddni, které nebyly zcela
splnény, nebo zda je prdce oproti zaddni rozsifena. Nebylo-li zaddni zcela spInéno, pokuste se posoudit zdvaZnost, dopady a
pripadné i priciny jednotlivych nedostatkd.

Teoreticka ¢ast si vzhledem k tomu, Ze musi poskytnout i dostatecné zazemi pro specificky zpracovanou praktickou ¢ast, az
prilis Siroce vSima umélé inteligence jako takové, ale tento Siroky zabér jiz ne zcela dostate¢né zpracovava jeji vyuziti

v konkrétnich prikladech automatizace v potravinafském préimyslu. Dil¢i kapitola 1.3.3 Uvod do umélé inteligence

v prlimyslu je logicky nasledovana kapitolou 1.3.4 Oblasti transformace primyslu, kde by bylo vhodné vénovat vétsi
prostor technologiim chytré automatizace a robotizace v potravinarské a zejména pekarenské vyrobé vcetné konkrétnich
priklad( z praxe, a to s ohledem na oblast aplikace v praktické ¢asti. To by byl jisté velmi pfinosny vhled do pomérné jiz
komplexni mnoziny moZnosti automatizace v potravinarském priimyslu, poskytujici vyhody vys$si produktivity, nizsich
nakladll a trvale vysoka kvalita vyrobnich procesl a dodavky zakaznikGm.

Zvoleny postup FeSeni Castecné vhodny

Posudte, zda student zvolil spravny postup nebo metody reseni.

V kapitole 2.2 Metodika je moZna trochu nadbytecné a znovu vysvétlovana teorie Al, mozna i oddélené od roztridéni
nékolika variant robotického vybaveni v kapitole 2.3 Roboti, resp. v kapitole 3.2.2 Typy robot(. UZitecné by byly jiz v této
Casti poskytnout nékteré praktické priklady efektivni automatizace pekarenského primyslu, pokud jiz nebyly popsany

v kapitolach predchazejicich.

V kapitole 2.1 popisujici firmu — pekdrnu Tisse, by bylo rozhodné vhodné popsat aktualni a do budoucna pldnovanou
koncepci vyroby (centralizovand nebo lokalizovand pfimo do mist okamZité spotfeby a prodeje. S tim jsou spojeny i
parametry objemu vyroby/ zejména denni produkce kvdskového chleba, protoZe Ize predpokladat, Ze vsechna mista
prodeje jsou spojena s novymi koncepty prodeje a zazitkem pro zdkaznika (kombinaci prodeje pekarenskych vyrobk( a
kavarny), vétsinou se zakazniky ocekavajicimi produkty fremeslné vyroby, v mnoha pripadech se v téchto konceptech vse
pece Cerstvé primo pred ocima zakaznika (od pripravy tésta aZ po finalni produkt). Oproti tomu mozna centralizace vyroby
dil¢iho produktu je schopna zajistit vyssi stupen automatizace a Uspor z rozsahu.

Odborna uroven C - dobre

Posudte uroven odbornosti zdvérecné prdce, vyuZiti znalosti ziskanych studiem a z odborné literatury, vyuZiti podkladi a
dat ziskanych z praxe.

Ackoliv Ize kladné hodnotit zakladni teoreticky prehled studenta o oblasti Al, v praktické ¢asti by davalo vétsi smysl
hloubéji zhodnotit redlné moznosti ve firmé — pekarné Tisse, a to ekonomicky i provozné (centralizace nebo lokalizace na
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malém prostoru jednotlivych pekaren). Bylo by vhodné porovnat i stavajici objem produkce nebo potencial jeji zvyseni,
lokalizaci na provozovnach nebo centralizaci vyroby diléi ¢asti produkce (kvaskového chleba) véetné jeho mozného rozvozu
do dalsich provozoven. RovnéZ prostorové moznosti popsané v kapitole 3.4 Vizualizace implementace (jisté z redlné
situace v dil¢i vyrobné firmy) se zdaji byt pro nakladové efektivnéjsi automatizaci ponékud omezené. V kapitole 3.5 jsou
predstaveny mozné dil¢i a souhrnné naklady jednotlivych prvkd navrzené automatizace, nejsou vsak nikde uvedeny zdroje
téchto cenovych kalkulaci. Rovnéz nékteré polozky napf. ,Integrace umélé inteligence” nejsou blize vysvétleny. Kapitola
3.6.1 Vyhodnoceni je pfilis obecna. Chapu, Ze student nepracuje s dostate¢nymi podkladovymi daty firmy (stavajicimi
naklady, objemy soucasné nebo planované budouci produkce, planované zmény v koncepci vyroby dil¢i produkce chleba),
proto pak kapitola 3.6.2 Doporuceni neni z podstaty chybna, ale bylo by vhodné ji opfit o tuto analyzu podkladovych dat a
planu rozvoje.

Formalni a jazykova uroven, rozsah prace B - velmi dobie
Posudte spravnost pouZivani formdlnich zdpisti obsaZenych v prdci. Posudte typografickou a jazykovou stranku.

Vybér zdrojh, korektnost citaci C - dobie

Vyjddrete se k aktivité studenta pri ziskdavani a vyuZivani studijnich materidli k reseni zavérecné prdce. Charakterizujte
vybér pramend. Posudte, zda student vyuZil vSechny relevantni zdroje. Ovérte, zda jsou vSechny prevzaté prvky radné
odliseny od vlastnich vysledk( a tvah, zda nedoslo k poruseni citacni etiky a zda jsou bibliografické citace uplné a v souladu
s citacnimi zvyklostmi a normami.

Viz jiz uvedeny komentar — v kapitole 3.5 jsou predstaveny mozné dil¢i a souhrnné néaklady jednotlivych prvk( navrzené
automatizace, nejsou viak nikde uvedeny zdroje téchto cenovych kalkulaci.

Dalsi komentare a hodnoceni

Vyjddrete se k urovni dosaZenych hlavnich vysledki zdvérecné prdce, napr. k drovni teoretickych vysledkd, nebo k trovni a
funkcnosti technického nebo programového vytvoreného reseni, publikacnim vystupum, experimentdlini zrucnosti apod.
Celkové hodnoceni nijak nepopira usili a odborny zajem studenta klast dliraz predevsim na moznosti vyuziti umélé
inteligence v pramyslové vyrobé s uzsim zacilenim do potravinarské a zejména pak pekarenské vyroby, presto vsak
relativné limitovany rozsah bakalarské prace mohl byt jesté Iépe vyuZit, aby poskytnul jistéjsi a dostatecné zazemi pro
zavérecné vyhodnoceni moznosti aplikace Al v ramci prvkd automatizace a robotizace v konkrétni oblasti pekarenského
pramyslu véetné poskytnuti redlnych prikladl z praxe.

Zajem studenta o tuto odbornou oblast Ize vyuZzit v pfipadné navazujici diplomové prace, ktera poskytne dostatek prostoru
pro odborné hlubsi a detailnéjsi zpracovani.

IIl. CELKOVE HODNOCENI, OTAZKY K OBHAJOBE, NAVRH KLASIFIKACE

Shrrite aspekty zdvérecné prdce, které nejvice ovlivnily Vase celkové hodnoceni. Uvedte pripadné otdzky, které by
mél student zodpovédét pri obhajobé zdverecné prdce pred komisi.

PfedloZenou zavére¢nou praci hodnotim klasifikaénim stupném C - dobre.

Otdzka k obhajobé: MUZete poskytnout a kratce popsat néktery z verejné dostupnych prikladl uplatnéni

v pekdrenském pramyslu? Pfikladem muze byt automatizace firmy Festo v némecké pekarné Schill. Jaké prvky Al
jsou pravdépodobné uplatnény ve zde instalovanych technologiich, napt. v polohovaci jednotkach véetné
typickych chapadel/dchop s pohony od spolec¢nosti Festo?
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